
Les Entrées

 -Tortilla au poulet, sauce chedar.

-Stracciatella di bufala, pesto de cresson et éclats de pistache.

- Œuf bio parfait, réduction de chorizo, noisettes torifiés.

- Aubergine rôtie, fêta, grenade et noix.

 -Tartare de thon à la roquette, parmesan et pignons, frites.

- Effiloché de daube de joue de bœuf sur foccacia, houmous aux olives noirs.

-Cordon bleu de dinde, jambon et emmental, sauce parmesan, frites.

-Tentacules de calamar grillées, aïoli et polenta crémeuse.

-Avocado waffle, saumon fumée, œuf mollet ,sauce yaourt citronné.

-Pinsa base blanche, stracciatella, tomate, serrano, parmesan, carpaccio de 

truffe.

-Brasero frites/salade.

(morceaux de poulet, bœuf et porc cuits par vos soins sur un barbecue de table) 

minimum pour 2 pers 

Uniquement  en extérieur

Supplément : 1/2 reblochon (10€)

- Le tout citron ( crème citron, sorbet citron, crumble et chantilly ).

- Royal au chocolat

- Skyr à la mangue, granola et miel.

- Le cône renversée fourré au Nutella, framboises, myrtilles et glace vanille.

Les Plats

Les Desserts

<<Les formules

Le menu de Marley  13€

-Un plat à la carte en format adapté 
-Un croque Monsieur au jambon, frites 

-Blanc de poulet, frites
Et

- 2 Boules de glace vanille ou
-Gaufre au nutella

Et 
-Un sirop au choix

Entrée 14€

Plat 26€

Entrée-Entrée 25€

Entrée-Dessert 25€ 

Plat-Dessert 35€

Entrée- Plat  35€

Entrée- Plat- Dessert 45€

Dessert 13€



L
E
 S

éR
IE

u
X

, C
e S

y
M

P
tôôo

M
E
 év

id
ent

D
’U

N
E
 M

A
U
V

A
IS

E
 D

IG
E
S

T
IO

N


	Diapositive 1
	Diapositive 2

